
 

 
 

LUNDI 1 23,00  

 
MARDI 1 22,00 
 

MERCREDI 1  26,00 

         

JEUDI 1  27,00 
    

VENDREDI 1  24,00 
   
 

 
 
 
 
 

 

a    A 

ŒUFS BIO MIMOSA AU SAUMON FUMÉ 13,00 

CRÈME DE PETITS POIS AUX GAMBAS RÔTIES 15,50 

TERRINE DE FOIES DE VOLAILLE « DU CHEF », COMPOTÉE D’OIGNONS AU CASSIS 11,50  

FRISÉE AUX LARDONS, CROÛTONS ET ŒUF BIO POCHÉ 11,50 

TARTE FINE AUX OIGNONS NOUVEAUX ET FÉTA 12,50  

CÉLERI RÉMOULADE  9,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

a  A 
 

RAVIOLES DU DAUPHINÉ « ROYANS » LABEL ROUGE AU PISTOU 21,50 

SALADE DE JOUE DE BŒUF AUX PETITS LÉGUMES 20,00 

TOMATES FARCIES « GRAND-MÈRE », RIZ BASMATI 19,50 

a  A 

ENTRECÔTE « ARGENTINE », SAUCE AU POIVRE VERT, FRITES 31,00€ 

ÉMINCÉ DE QUASI DE VEAU À L’ESTRAGON, GRATIN DE LUMACHINE 28,00 

TARTARE DE BŒUF « CHAROLAIS » DU « BdP », FRITES 22,50  

POULET DE BRESSE, JUS AU THYM, PURÉE DE POMMES DE TERRE 26,00 

ANDOUILLETTE ‘AAAAA’ DE LA MAISON « HARDOUIN » SAUCE MOUTARDE, FRITES 29,00 

… POUR LES PETITS… STEAK HACHÉ « CHAROLAIS » , FRITES OU PURÉE 15,50€ 

a  A 

PAVÉ DE MAIGRE, SAUCE SAFRANÉE, POMMES VAPEUR ET CHAMPIGNONS  25,00  

NAGE DE SAINT-JACQUES À LA CITRONNELLE, PETITS LÉGUMES 34,00 

FILET DE BAR, COMPOTÉE DE FENOUIL 26,00€  
PAVÉ DE SAUMON, BEURRE BLANC ET POINTES D’ASPERGES, ÉPINARDS FRAIS 25,00€ 

SUPPLÉMENT GARNITURE : PURÉE, FRITES, ÉPINARDS FRAIS, MESCLUN 4,50 HARICOTS VERTS 6,00 

 
TOUS LES PLATS SONT « FAIT MAISON », ÉLABORÉS SUR PLACE À PARTIR DE PRODUITS BRUTS. 

 

PRIX NETS EN EUROS - SERVICE COMPRIS 15% SUR LE HT - LA MAISON N’ACCEPTE PLUS LES CHÈQUES 
LA LISTE DES ALLERGÈNES EST À VOTRE DISPOSITION 

DEMANDEZ  NOS 

 SUGGESTIONS  

DU JOUR 

 

s 
 

 HACHIS PARMENTIER DE JOUE DE BŒUF, SALADE 

MESCLUN 

  SAUCISSE AU COUTEAU, ALIGOT « CONQUET » 
 

       SELLE D’AGNEAU AU ROMARIN, HARICOTS 

VERTS  

BLANQUETTE DE VEAU À L’ANCIENNE, RIZ BASMATI 
 
 

      MOULES À LA MARINIÈRE, FRITES 


